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ESPECIFICACIONES TECNICAS Y GENERALES DEL PROCESO.

1. OBJETIVO'Y ALCANCE

Constituye el objeto de la presente convocatorid la “Adqmsmdnde Equipos para la Panaderia
Reposteria de Tabara Arviba, Provincia de Azuae”, Ref. No, FONPER-CP-20-2019.

Para la elaboracion de las propuestas téchicas y econdmicas deben ser tomadas en
consideracion toda la informacién contenida en las condiciones generales y las
especificaciones técnicas del Proceso.

2. PROCEDIMIENTO DE SELECCION’

El procedimiento de seleccién sera de Comparacion de Precios bajo la modalidad de dos
etapas.. Cuando la comparacion de las Ofertas'y la calidad de los Oferentes, se realiza en
dos (2) actos,

3. REQUERIMIENTO

DESCRIPCION _ : LOTES

1 Amasador de espiral para 50 kg harina 4HP

Horno de carro giratorio de 36 bandejas con
quemador de gas propano, en acero inox. capacidad
1 para un carro

1 [Cilindro sobador 2 HP monofésico LOTE 1

1 Divisora manual

1 Batidora 20 litros

5 Catros para horno rotativo de 36 bandejas

Monto Estimado del Lote 1 RD$3,115,000.00

Nevera exhibidora vertical de dos puertas en cristal 4
1 parrillas 0.89 X 0.66 X 1.98.mts 220V '
Exhibidores. para frio de 3 nivéles, 2 puertas abatibles,
ruedas para su facil desplazamiento, refrigerante

1 |RI134A, voltaje 220V- 60HZ

Exhibidores para caliente cristal curvo, mide 1.51 X
1 047X 0.5] mts: '

LOTE2

1 Gabinete de pared 48~

Congelador vertical 115 v, medidas: ancho 52.5”
profundidad: 31, altura 79 , compresor HP 3/4, control
1 de temperatura digital, 6 divisiones o parrillas’




Camara de fermentacidn, generador de vapor a

1 |eléctrico, control digital, capacidad 6 catros
Estufa industrial de acero inoxidable, 2 quemadores
Monto Estimado del Lote 2 RD$1,590,000.00
20- Bandejas para pan ‘baguette dé 5 canales
10 molder bowl
25 | Molde para bizcocho tipo 4ro én alumiinio
20 Molde para bizcocho de 1/2 1b en aluminio
20 Molde para bizcocho de 1 1b en-aluminio Lote 3
5 Tarhiz de 1 pies'en aluminio
6 Raodillo en aluminio.
1 Olla, acero inoxidable de 10 galones
1 Olla, acero inoxidable de 15 galones
1 Olla, acero inoxidable de 20 galones
1 Mangas # 18
1 Mangas # 16
2 Mesa auxiliar 48 x 30"
Campana extractora en acero inoxidable 1.5 x
1 1.6mts. con extractor tipo hongo 1 HP-
1 Extractor tipo hongo-
Hidro lavadora para limpieza, 2000PST 110 V
1 ‘manguera adicional
1 Tanque de gas propano 250 galones
Instalacién de gas propano a cada urnio. de los
1 gquipos
1 Sistema de agua osmosis inversa, 50 GLPD
Area de trametia productos terminados 12x
1 1.2mits.
2 Mesas en‘acero inoxidable 2.5 x 1.5 X 1mis
Fregadero de una.poza en acero inoxidable 1.66X
1 0.67mts. incluye mezcladora e instalacién




100 Bandgja lisa de aluminio 18x26" un

Bandeja de 35 unidades para muffin, material

20 extra fuerte maciza

4 Rayadores de 4 caras
1 Juego de 22 boquillas
1 Juego de 55 boquillas

Monto Estimado del Lote 3.

RD$1,795,000.00

Los Oferentes podrin participar en todos los lotes en que téngan la capacidad para

ofertar.

4. ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES

EQUIPO

AMASADOR DE ESPIRAL | Amasadora Espiral para 50 KG harina con artesa fija
Camara de fermentacidn para 6 carros con generador de
vapor a eléctrico, control digital. Tamafio carro 7090 mm
para 36 bandejas 18x26pulg. Corriente 220velt trifésico,

CAMARA DE con comando de control de temperatura'y humedad.

FERMENTACION Construida en paneles de 60mm de espesor con poliuretano
inyectado y revestido en aluminie pintado con puerta
frontal abatible. Tamafio.3400 de profundidad, 2300 de alto
y 2360 de altura. Potencia de 3.5kw. -
Horne rotativo de:36 bandejas con quemador de gas

_ AD propano, en acero inoxidable capacidad para carro alto de
gﬁ%&%CARRO 18 x 2 bandejas 70x90 / 80x80. Chaperia exterior de acero

inoxidable. Vapotrizacién automética y extractor. Panel

efectromecanico.

CILINDRO SOBADOR

Dos cilindros 60x6.8 cm, acero inoxidable, voltaje 220V,
4HP, sistema de: s_eguricl_ad_y arranque de motor, trifisico

DIVISORA MANUAL 36/1, de 50-170 gramos cada porci6én con mueble incluido.
_ _ Batidora con capacidad de 20 qts, con bowl de acero
BATIDORA 20 LITROS inoxidable; protector y gancho, con engranajes, 3

velocidades, 17 amps, 220v/60/1 0208/60/3




Nevera exhibidora vertical de dos puertas en cristal 4
pairillas 0.89 x 0.66 x 1.98 mts 220y. Extériot e interior
fabricados en acero preJpintado color blanco. Luz interior
fluorescente. Puertas de cristal de miltiples paneles con
junta magnéticade alta eficiencia para un sellado hermético
‘que ahorra energia. Manubrio empotrado. Bisagras
ccromadas de servicio pesado (heavyOduty). Parrillas
-gjustables de alambres de acero recubiertos en pintura
epoxica color blanco que resiste el 6xido y la corrosidn.

NEVERA EXHIBIDORA e T e ; e
: A Sistema de refrigeracion mediante aire forzado, para lograr
VERTICAL S SRR
un rapido pull-down y una temperatura uniforme en el
espacio refrigerado. Aislamiento con poliuretano inyectado
de alta densidad: provee una estructura solida y promueve
un bajo consumo energético. Compresor de. 1/3 HP. Voltaje
115031 H60. Estructura auto sostenible y de simple
instalacién. Libre de CFC's. Utiliza el refrigerante
RO134a, para proteger la capa de ozono. Capacidad: P 48
Dimensiones Exteriores: 56" x 35" x 80.25" (Ancho x
Profundidad x Alto) Rango de Temperatura: 33 F41 F.
Exhibidores para frio de 3 niveles, 2 puertas abatibles,
EXHIBIDORES PARA FRIO ru_edas_.para-_.féci_l desplazamiento, reftigerante R134A,
DE 3 NIVELES voltaje 220V-60HZ, de 1.5mts, corriente 110voli. Tamafio
57x46x34 in. Color blanco. Capacidad 18 pie cubico.
EXIIBIDORES PARA Exhibidores para caliente cristal curvo, mide 1.51 X 047 X
- ol 0.51 MTS. Control de Temperatura Electronico, Pantalla.
CALIENTE CRISTAL _
CURVO Led. Sistema de Ventilacion. [luminacién Interna, Cristal
- Reforzado. Repisa interior con Cristal.
- on | Gabinete pared 48 heavy system inox, puertas corredizas,
GABINETE DE PARED 48 DE 48X 14X24".
BANDEJAS PARA PAN de 5 canales
MOLDER BOWL Modelo MB-200HD
MOLDE PARA BIZCOCHO | Tipo aro en aluminio
MOLDE PARA BIZCOCHOQO | De 1/2 1b en aluminio.
MOLDE PARA BIZCOCHO | De 1'lb en aluminio.
TAMIZ De 1 pies en aluminio
RODILLO Mod. RPA-3518 en aluminio-
OLLA En acerp indxidable-de 10 galones
OLLA Dos (2) ellas en acero inoxidable de 15 galones.
OLLA En acero inoxidable de 20 galones
Hidro lavadora para limpieza, 2000 PSI 110 V manguera
FTRD A T A YA TAD A D A adicional. Tipo de corriente (V/Hz) 127 / 60 - Presion
FIORD LAVADORA PARA | (pSI) Misx. 2000 - Caudal de agua (Vh) Mx. 360 Potencia

de conexidn (W) 1600 - Peso sin accesorios (kg) 15 - Peso
con embalaje incluido (kg)

De 250 galones. Gas propano a ser instalado en cada

TANQUE DE GAS




PROPANO

uno de los equipos.

SISTEMA DE AGUA
OSMOSIS INVERSA, 80
GLPD

Tanque precargado de fibra de vidrio de 48 Gal (189.3

'LITROS) 125 PSL.(8.6 BAR) equivale a WM-14 de carga
25 psi osmosis comercial de 6 pasos con lampara uv de

Igpm y capacidad de 75GPD tanque pléstico sistema de
osmosis.comercial ligero de 800 GPD (0.56 GPM)
membrana 2.5" x40" sistema de osmosis comercial ligero
de 1050 GPD (0.73 GPM).

ESTUFA INDUSTRIAL

Estufa Industrial de 2’ quemadores, de-acero inoxidable,
estructurado completamente en-acero inoxidable tipo 304

calibre 18 y 16, bandeja recolectora.de desperdicios en

acero, respaldo, patas industriales industriales, manifold
frontal de 1.25", (2) quemadores de gas propano de 4
anillos deé fuego de-90,000BTU total cada quemador.
Dimensiones de 49" largo x 30" ancho X 30" altura.

Fabricacién Nacional.

MANGAS # 18

MANGAS # 16

MESA AUXILIAR

Tamafio 48 X 30"

CONGELADOR VERTICAL

‘Congelador vertical 115 V, medidas: ancho 52.5"

profundidad 31, .altura 79, compresor HP 3/4, control de

temperatura digital, 6 divisiones ¢ parrillas. Exterior

fabricado en Acero Inoxidable € interior fabricado-en acero
prelIpintado color blanco. Patas ajustables (Punta de Bala,

aprobadas por NSF), Iluminacién interior incandescente,

Puertas en Acero Inoxidable, de regeéso automatico 'y

sellado hermético. Con llavines de seguridad. Parrillas

recubiertas de pintura epéxica color blance. Sistema de
refrigeracion mediante aire forzado. Evaporador eléctrico
del condensado. Aislamiento .con poliuretano inyectado.
Simple Instalacién, Capamdad P 21.50 Dimensiones
Exteriores: 28" x 34" x-80.25" Rango de Temperatura: 010

FOOF

CAMPANA EXTRACTORA

Campana extractora en acero inoxidable 1.5x1.6mts con

‘extractor tipo hongo 1HP. CAL 18, de 48 x 42 x 24 in,
filtros en acero inoxidable, recolector de grasa, sistema de.

iluminacién anti grasa 110 Volt.

EXTRACTOR

Extractor tipo hongo 2200/2500 CFM % Hp 220v 60Hz

AREA DE TRAMERIA

Productos terminados 12x 1.2mts.

MESAS EN ACERO
INOXIDABLE

Tamafio 2.5 X 1.5 X Tmts

FREGADERO DE UNA.
POZA

En acero inoxidable 1.66 x 0.67mits. incluye mezcladora e

ingtalacién

BANDEJA LISA DE
ALUMUNIO

Tamafio 18X26" UN




| Carros para horno rotativo de 36 bandejasj Cafio-estructural

Estantes para bandejas de chapa laminada en frio n°18
doble decapada, que ototgan una mayor estabilidad para el
‘uso de todo tipo de bandejas. Soporte de ruedas y guias de
-gancho en chapa laminada en caliente n°14. Estructura

robusta y desmontable de manera muy practica. Practico

CARROS PARA HORNO
ROTATIVO

‘temperatura. Ruedas resistentes a altas temperaturas.

de seccidn cuadrada de 25mm de lado y 1.2mm de espesor.

sistema-de retencién de bandejas:. Pintura aluminio para alta

BANDEJA PARA MUFFIN De 35 unidades material extra fuerte, maciza.

RAYADORES De-4 caras

JUEGO DE 22 BOQUILLAS | En acero inoxidable

JUEGO.DE 55 BOQUILLAS | En acero inoxidable

5. TIEMPO DE ENTREGA DE LOS EQUIPOS

Los equipos deberan ser entregados a mas tardar sesenita (60) dias calendario, contados a
partir de la notificacién de la Adjudicacién del Proceso,

6. LUGAR DE ENTREGA DE LOS EQUIPOS

Los equipos deberan ser entregados en la Panaderia Reposteria ubicada en Tabara
Arriba, Provincia de Azua.

7. PRECIO DE. LA OFERTA

Los precios cotizados por el Oferente en el Formulario de Presentacién de Oferta
Econémica (SNCC.F.033) deberan ajustarse a los requerimientos que se indican a
continuacion.

Cada Lote debera enumerarse y cotizarse por separado-en el documento de la Cotizacion.
Si-un formulario de Oferta Econdmica detalla paitidas pero n¢ las cotiza, se asumira que
estan incluidas en el precio total de la. Oferta. Asimismo, cuando alguna partida. no
aparezca en el formulario de Oferta Econémica se asumird de igual manera, ‘que estd
incluida €n ¢l precio total de la Oferta.

El precio cotizado en la Oferta deberd estar expresado en moneda nacional, (Pesos
Dominicanos, RDS).
7.1 Monto Estimado de la Contratacion

El'monto total estimado, por Lote, para la ejecucion del Proceso es de:
* RD$3,115,000.00 para el primer Lote
¢ RDS$1,590,000.00 para el segundo Lote
¢ RD$1,795,000.00 para¢l tercer Lote




e Sijendo el monto total estimado del proceso de RD$6,500,000.00.

(Conforme a la Certificacion de Fondos obtenida del Departamento Financiero por la
Division de Compras y Contrataciones de la Institucion.)

8. CONDICIONES DE PAGO

e 20% de avance del monto total adjudicado, luego del registro del contrato y
contra presentacion de una Garantia de Buen Uso de Anticipo que cubra la
totalidad del avance inicial, la cual consistird en una Péliza de Seguro, que
debera estar expresada en moneda nacional (Pesos Dominicanos, RDS).

e 80% del monto total adjudicado, luego de la recepcion conforme de los bienes
adquiridos y contra factura.

El Oferente sera responsable y pagard todos los impuestos, derechos o gravamenes
relacionados con los bienes a ser suministrados.

9. NORMATIVA APLICABLE

Las disposiciones contenidas en este documento estan sujetas a:

La Ley No. 340-06, sobre Compras y Contrataciones de Bienes, Servicios, Obras y
Concesiones, modificada por la Ley No. 449-06 y su Reglamento de Aplicacion
aprobado mediante el Decreto No. 543-12, de fecha seis (06) de septiembre del 2012;
Ley No. 488-08 que establece un Régimen Regulatorio para el Desarrollo y

Competitividad de las Micro, Pequefias y Medianas Empresas (MIPYMES), del 30 de
diciembre de 2008.

10. CRONOGRAMA DE LAS ACTIVIDADES DEL PROCESO

1. Fecha de publicacion de la Convocatoria
08/11/2019
2. Presentacion de aclaraciones 15/11/2019
Plazo maximo para expedir Emisién de
3. Circulares, Enmiendas y/o Adendas 19/11/2019
4. Presentacion de Credenciales/Ofertas Técnicas y 21/11/2019
Ofertas Econdmicas.
5. Apertura de Credenciales/Ofertas Técnicas 21/11/2019
6. Verificacion, Validacién y Evaluacion de 25/11/2019
Credenciales/Ofertas Técnicas
Informe preliminar de Evaluacion de
7. Credenciales/ Ofertas Técnicas 25/11/2019




Notificacién de-Errores u Omisiones de Naturaleza

8.Subsanable : 25/11/2019

9, Ponderacion y Evaluacion de Subsanaciones 27/11/2019

Notificacion de Oferentes Habilitados para N _
10. presentacién de Oferta Econdmica 28/11/2019
11. Apertura Oferta Econémica _ 05/12/2019
12.. Evaluacién Oferta Econoémica 09/12/2019
13. Acto de Adjudicacion 12/12/2019
14, Notificacién de -Adj_udicaci'é_n 13/12/2019
15, Constitucién de Garantia de Fiel Cumplimiento ; 19712/2019:
16. Suscripcion del Contrato 26/12/2019
17. Publicacion del Contrato 27/12/2019

11. GARANTIAS

Los Oferentes/Proponeéntes debérdn presentar las‘siguientes garantias en el transcurso del
Proceso conforme a lo indicado en este documento:

1. Garantia de Seriedad de Ia Oferta
Correspondiente al uno por ciento (1%) del monto-total de la Oferta.

La Garantia de Seriedad de la Oferta serd de. cumphmlento obligatorio y vendra ircluida
dentro del Sobre B de la Oferta Econdmica. La omisién en la presentacion de la Oferta
de la Garantia de Seriedad de Oferta o cuando Ia mismia fuera insuficiente, conllevaré la
desestimacion de la Oferta sin més tramite.

La Garantia de Seriedad de la Oferta sera devuelta a los Oferentes que no resulten
ganadores- dentro de los diez (10) dias hébiles siguientes a la Adjudicacion. Al
Adjudicatario le serd devuelta una véz constituida la Garantia dé Fiel Cumplimiento del
Contrato.

2. Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato

El Adjudicatario cuyo contrato exceda el equivalente eh RD. Pesos de Diez Mil Délares
de los Estados Unidos de Norteamérica con 00/100 (US$10,000.00), debera a constituir
una Péliza de Fianza de una compafiia aseguradora de recenocida solvencia en la
Repiblica. Dominicana, con las condiciones de ser incondicionales, irrevocables y
renovables; en el plazo de Cinco (5) dias hibiles, contados a partir de la Notificacién de
la Adjudicacién, por el importe del CUATRO POR CIENTO {4%) del monto total del
Contrato a intervenir.




En el caso deé tratarse de una MIPYMES, el importe de esta garantfa setrd equivalente al
UNO POR CIENTO (1%) del monto total de la adjudicacion y debera ser emitida por
una entidad bancaria de reconocida solvencia-en la Republica Dominicana.

La no comparecencia del Oferente Adjudlcatarlo a constituir la Garantia de Fiel
Cumphmlento de Contrato, s¢ entenderd que renuncia-a la Adj udicacién yse procederd a
la ejecucion de la Garantia de Seriedad de la Oferta.

Cuando hubiese negativa a constituir la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato, la
Ertidad Contratatite, como Organo de Ejecucion del Contrato, notificar la Adjudicacion
de los renglones correspondientes al Oferente que hubiera obtenido la siguiente posicidn
en el proceso de Adjudicacion, coriforme al Reporte de Lugares Ocupados. El nuevo
Oferente Adjudicatario depositara la Garantfa y suscribira el Contrato de acuerdo al
plazo que le sera otorgado por la Entidad Contratante; mediante comunicacién formal.

Esta garantia serd devuelta:al Adjudicatario una vez cumplido el contrato a satisfaccién
‘del FONPER, cuando no queéde pendiente la aplicacion de multa o penalidad alguna:

3..Garantia de Buen Uso del Anticipo

El Adjudicatario de_l__)erz’_i: presentar una garantia de anticipo, la cual sera igual o menor al
veinte por ciento (20%) del monto total del contrato.

12. CONSULTAS

Los interesados _podr_én_.efectuar sus consultas por escrito, dentro del plazo establecido en
¢l cronograma, a la  siguiente  direccion .de  correo  eléctronico
comprasyconirataciones@fonper.gov.do-

121 Circulares o Enmiendas

El Comité de Compras y Contrataciones emitira Circulares o -enmiendas para dar
respuesta a las Consultas planteadas por los Oferentes/Proponentes,. sin identificar quien
consulté y setdn notificadas a todos los Oferefites dentro del plazo indicado en- el
cronograma.

13. FORMA DE PRESENTACION Y CONTENIDO DE LAS OFERTAS
13.1 Liigar, Fecha y Hora

La presentacién de Ofertas, “Sobre A” y-“Sobre B”, se efectuard en acto publico, n el
dfa indicado en el Cronograma, ante el Comité de Compras y Contrataciones y el Notario
Piblico dctuante, en el salén Juan Bosch del 4to piso del FONPER, sito Avenida
Gustavo Mejia Ricart: Numero 73 Esquina Agustin Lara, Edificio Rafael Kasse Acta,
Ensanche Serrallés, hasta las 10:00 am, finalizado el plazo de recepcion de las ofertas, se
daré inicio a la apertura del “Sobre A” e.
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Los interesados que no hayan subido sus Ofertas al Portal Transaccional de la Direccién
General de Contrataciones Péblicas y realizan la entrega en el Acto antes indicado,
deberan traer-sus Ofertas Técnicas (Sobre A) en formato digital y en formato fisico.

Los “Sobres B” quedardn bajo la custodia dél Consultor J uridico de la.'lnst-itucién,-_ en su
calidad de Asesor Legal del Comité de"Compras y Contrataciones hasta. la fecha de su
apertura, conforme al Cronograma establecido.

En el diay la hora indicada en el cronograma, se procederd-a la apertura de los “Sobres
B”. Una vez concluida la apertura de dichos sobres, el Notario Publico Actuante dara
lectura de los mismos en presencia detodos los alli presente.

El FONPER no recibira sobres que no.estén debidamente cerrados e identificades
segtn lo dispnesto a'nterioi'mente.-

13.2 Forma de Presentacion

Los Oferentes presentaran ¢l Sobre A- Oferta Técnica y ¢l Sobre B-Oferta Economiica en
sobres separades v cerrados debidamente identificados en sus cubiertas, con la siguiente
informacién:

‘Sobre A/ Sobre B
Nombre del Oferente/Proponente
Direccion-
Dirigido a: Comité de Comprasy Contrataciones o
Fondo Patrimonizal de las Empresas Reformadas (FONPER)
REF.: FONPER-CP-20-2019

14. CONTENIDO DE LAS PROPUESTAS
14.1 Propuesta Técnica

Formulario d¢ Presentacién de Oferta.

Formulario de Informacion sobre el Oferente.

Copia de la Cédula de Identidad y Electoral,

Certificacion de la Direccion General de Impuestos (DGII).
Certificacién de la Tesorerfa de la Seguridad Social, si procede.
Registro de Proveedores del Estado (RPE).

Declaracion Jurada

Referencias comerciales

Referencias bancarias.

En caso de que el Oferente sea una sociedad, ademés de la documentaci6n antes sefialada
se requerira:

Registro Mercantil vigente.

Documentos corporativos, (Estatutos:Sociales y lista de suscriptores de cuotas
sociales o acciones) debidamente tegistrados'en la Camara de Comercio y
Produéeidn correspondiente. '
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¢ Copia dé la Cédula ds Identidad y Electoral'y poder de representacion del
representante legal, en caso de.que aplique.
» Registro Nacional del Contribuyente.

En caso de tratarse de una micro, pequefia 0 mediana empresa debera presentar una
certificacién del Ministerio de Industria'y Comercio.

14.2 Propuesta Econémica

o Formulario de Presentaci6n de la Oferta Econdmica (0r1 ginal firmado J sellado.y 2
copias) 8SNCC.F.33)

» Cotizacion

» Garantia de la Seriedad de la Oferta por el 1% del monto ofertado, con vigencia
igual o mayor ala de la Oferta Econémica. ' '

o La Oferta Econdmiica deberd ser presentada én pesos dominicanos (RD§) y con una.
‘vigencia de sesenta (60) dias calendarios a partir de la fecha de la emisidn..

15. SUBSANACION DE CREDENCIALES

En la etapa de subsanacion establecida en el cfonograma del proceso, los Oferentes:
podran entregar cualquier documentacién de la Oferta Téenica, Sobre A, faltante o que
no haya sido presentada correctamente, tomando en consideracion que: las credenciales
son siempre: subsanables conforme a lo dispuesto en el Articulo 91 del Reglamento No.,
543-12,

16. CRITERIOS DE EVALUACION
16.1 Evaluacién Oferta Técnica

‘Las ofertas técnicas seran evaluadas bajo el método de CUMPLE/NO CUMPLE, por lo
cual el Oferente debera cumplir con todos los requisitos técnicos establecidos: en la Ficha
Téenica del Proceso.

16.2 Evaluacién Oferta Economica

Serdn. evaluadas y- comparadas. tnicamente las Ofertas que se ajustan a los térninos
establecidos en €l presente documento 'y que hayan sido evaluadas técnicamente como
‘CONF ORME, bajo el criterio del mejor precio ofertado.

16.2.1 Evaluacion dela Oferta Econémica mis Conveniente.

La Ofetta Econémica sera réchazada en los siguientes casos Cuando los precios no
incluyan todas las -tasas, impuestos y gastos transparentados e. implicitos segin
corresponda:

De Jas Ofertas Econémicas que sean aceptadas, se asignaré la primera posicién de:
adjudicacion a la Oferta Econémica de menor monto. El festo de las propuestas se le
‘asignard una posicién secuencial segin el monto ofertado.
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17. ADJUDICACION
17.1 Criterios de Adjudicacion

La adjudicacion sera realizada por lotes. Una vez evaluadas las ofertas econdmicas
presentadas y tomando en consideracion los principios de economia, flexibilidad y
eficiencia establecidos en el articulo No. 3 de la Ley No. 340-06, sera(n) seleccionada(s)
la(s) oferta(s) que resulte(n) habilitada(s) técnicamente y cuya(s) oferta(s) econémica(s)
sea(n) la(s) de menor precio, segtin lo requerido en el presente documento.

Si se presenta una sola Oferta por todos los Lotes debera ser considerada y proceder a la
Adjudicacion.

17.2 Acuerdo de Adjudicacion

El Comité de Compras y Contrataciones luego del proceso de verificacion y validacion
del informe de recomendacion de Adjudicacion, conocerd las incidencias y si procede,
aprobara el mismo, emitira el acta de la Resolucion de Adjudicacion y comunicara la
Adjudicacion al (los) Adjudicatario(s) y a los deméas Oferentes.

18. CONTRATO
18.1 Validez del Contrato

El Contrato sera vélido cuando se realice conforme al ordenamiento juridico y cuando el
acto definitivo de Adjudicacion y la constitucion de la Garantia de Fiel Cumplimiento de
Contrato sean cumplidos.

18.2 Documentos Requeridos para la Elaboracién del Contrato

1. Garantia de Fiel Cumplimiento del Contrato correspondiente al 4% del monto
adjudicado, consistente en una Péliza de Seguros a disposicion del FONPER. En
el caso de las MIPyMEs la garantia sera del 1% del monto adjudicado.

2. Copia de la cedula de la persona autorizada a suscribir el contrato.

3. Documentos corporativos y Registro Mercantil si el Adjudicatario es una
compaiiia.

18.3 Plazo para la Suscripcion del Contrato

Los Contratos deberan celebrarse en el plazo indicado en las Especificaciones Técnicas y
Generales no obstante a ello, deberan suscribirse en un plazo no mayor de veinte (20) "
dias habiles, contados a partir de la fecha de Notificacion de la Adjudicacion. € Lac

Presidente en Funciones del C¢mité de Compras y Contrataciones
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